!!! rafinuota pazintis

ISskirtinio konjako mégejams

Esate vyno meégejas? Dievinate ragauti, atrasti naujas vyno rsis? Nejsivaizduojate gurmanisky piety be taures brandaus

Bordeaux? Vadinasi, esate Lietuvoje zinomo alkoholiniy gerimy eksperto Juozo Kabasinsko konjako parduotuviy

klientasl Paradoksalu? Tie, kurie mano, kad konjakg gerti senamadiska, J. Kabasinsko kolekcijoje atras gérimg, pakeisiant]

tokj pozidrj. Taip teigia ponas Olivier Blancas, konjako namy ,,Leopold Gourmel™ savininkas, kuris pries tris

deSimtmecius aukstyn kojomis apverté keleta Simtmeciy gyvuojancias konjako gamybos tradicijas.

Nida Degutiené. Nuotraukos - Liudo Masio.

,,Leopold Gourmel“ - Zinan-
tiems, ko nori...

,2Konjaka ,Leopold Gourmel® renka-
si naujos kartos smalsis vyrai ir moterys,
kurie paprastai neperka produkty pagal re-
klama. Siems Zmonéms itin svarbios reko-
mendacijos arba jie turi savo nuomong, —
jsitikines ponas Olivier.

] penkta desimtj jZenges prancuzas va-
dovauja 1971 metais jkurtiems konjako na-
mams ir didZiuojasi, kad, skirtingai nuo
pono Hennessy, anapilin i$¢jusio dar de-
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vynioliktame amZiuje, pats gali papasakoti
klientams, kaip gimsta jo vynuogynuose uz-
augintas produktas.

Lemtingieji Olivier klausimai
sau paciam

Viskas prasidéjo dar 1961 metais, kai po-
nas Olivier, kiles i§ vyna gaminusios $eimos,
susidoméjo konjako gamybos procesu. ,Ge-
riant puiky vyng i§ Zymiy vynuogyny man
ramybés neduodavo esminis klausimas: kai

atidarai 20-30 mety amziaus vyno butelj,
negali patikéti, kad vynas toks SvieZias, har-
moningas, gilus ir gyvas. Vyno skonj nusa-
ko to meto derliaus kokybé ir ypatumas. O
konjako pasaulis nesikeicia jau tris Simtme-
Cius: kad ir koks kompanijos vardas buty,
dazniausiai gaminamas VS, VSOP, XO
konjakas. Kasmet yra pagaminamas vieno-
das standartizuotas produktas. Tai nejtiké-
tina, nes konjakas gaunamas distiliuojant
vyna, o vynas kasmet juk skirtingas.
Standartizacija iSties buvo puiki mintis



devynioliktame amZiuje, kai prancuzai tu-

réjo visiems paaiskinti, kas yra konjakas. Kai kon]akas

Tada sis taurus gérimas paplito po pasaulj, . .
brandinamas apie

o gamintojams reikéjo jj pristatyti kuo pa-

prastesne Zinute. Todél mintis visa konjaka 10 metu. jo skonis
skirstyti ; VS, VSOP, XO buvo bene sau- u.]

niausia to meto rinkodaros idéja. per sismelkia tur tingais =

Puikios asmenybés vardas — pui- prinokusiy vaisiy

kiam konjakui :
aromatais. 15 m
Kadangi ponui Olivier konjako gamyba o el e

buvo tarsi hobis, jis nusprendé sukurti linija, gér imas kvepia gé 1 .
kuri baty jkvépta vyno, bet ne standartizaci- g
jos. Véliau hobis virto tikru uzsidegimu. To- arom atul 020 rr! L { '
dél pabaiges studijas jaunas vyras jregistravo konjakas iaauna'r
savo kompanija. Ilgai sprendes, kokiu vardu J 19 Y
pavadinti konjako namus, pasirinko senelio pr leSkonu! at Pa
Leopoldo Gourmelio pavarde. ,Mano my-

limas senelis i§ mamos pusés miré likus dve-

jiem metams iki kompanijos jkarimo. Tai
buvo ypatingas Zmogus: jis gamino balnus ir
visg odine jranga zZirgams. Be to, senelis tu-
réjo iSpuoseléta nedidelj vynuogyna, augino
darzoves, mégo Zvejoti ir net grojo vietinia-
me muzikanty kolektyve. Musy Seima suti-
ko, kad 8ios puikios asmenybés vardu vadin-
tysi ir mano gaminamas konjakas.

Kaip gimsta konjakas

I§ pradziy ponas Olivier konjako gamy-
bos procesg kruopsciai suskirsté j 24 stadi-
jas ir ryztingai uzsimojo ] visas jas pazitiré- :
ti skirtingai. Visos konjako gimimo stadijos, 4 L jakai maiSomi, nes t
pasak gamintojo, yra vienodai svarbios: nuo B standartai. Gaminz

'yra jy gaminimo
ity rusiy konjakus
dirvoZemio, kuriame auga vynuogés, iki / R W iSgauti naudojama kara-
etiketés ant butelio, kuria perduodama Zi- . ¥ e A Ziaus pojuciui naudojamos
nuté gérimo pirkéjui. Ponas Blancas turéjo Fa’ ks iui susvelninti — sirupas.
aisky tikslg — atversti nauja puslapj konjako : i e—=F ousmel“ neturi né vieno i3 §iy
pasaulyje ir pristatyti rinkai iki tol nematyta

konjako kategorija. Tad kuo gi nuo kity ski-

riasi ,,Leopold Gourmel“?

Kuo ypatingas ,Leopold Gour- [N ) [l kad batum isskirtinis konjako rin-
mel“ o - epakanka vien nenaudoti priedy. I$-

»2Mums néra kokybés riby. A§ savo ga- - ™ - . nio konjako gamybai reikalingas ir ki-
minamg produkta tobulinu kasmet, — tei- - s vynas: jis turi buti turtingas ir riebus.
gia ponas Olivier. — Visy pirma i§ kity i8si- : 'onas Blancas juokauja, kad konjako bran-
skiriame vieta, kurioje auginame vynuoges. S nimas — lyg vaiky auginimas: galima tu-
Mes skiriamés distiliavimo badu, naudoja- 4 F eti 2, 3 ar 5 atzalas ir visos jos uzaugs skir-
me skirtingas statines ir kitokiu badu jas de- ! tingomis asmenybémis. ,Su konjaku yra
giname. Mes turime net 12 ypatumy, ku- | : panasiai: gérimas skiriasi kasmet. Brandi-
riuos naudojame savo produktui brandinti. | 3 . I nant konjaka po penkeriy mety gali atrody-
Naudojame skirtingus butelius nei kiti ga- : ti, kad jo skonis puikus, taciau dar po keleto
mintojai. Ir galy gale mes skiriamés komu- - mety teks nusivilti. Véliau skonis taps nepa-
nikacija. S kartojamas, bet po kiek laiko vél atsiras pro-

»2Leopold Gourmel“ konjakas — be jokiy L/ blemy. Panasiai kaip Zmogaus gyvenime*, —
priemai$y brandintas produktas. Kiti kon- atsiduista ponas Olivier.




| gurnanams . JE—

‘Iaisiai, gélés, prieskoniai

Konjako namy ,Leopold Gourmel jki-
réjui teko apsispresti, kaip pavadinti savo
konjakus: juk jie nepagaminti pagal stan-
dartus, todél negali buti VO ar VSOP.

»Pastebéjome, kad kai konjakas bran-
dinamas desimtir daugiau mety, jo skonis
persismelkia turtingais prinokusiy vai-
siy aromatais. Penkiolikos mety gérimas
kvepia géliy aromatu, o 20 mety konjakas

Knygose apie konjako
gamybq Olivier Blancas
minimas kaip ,tradicijy

lauzytojas” ar
»revoliucionierius”,

jgauna rysky prieskoniy atspal-
vi. Todél juos ir pavadinome ,, Age
du Fruit“ (vaisiy amziaus), ,,Age
des Fleurs“ (géliy amziaus) ir ,Age
des Espices“ (prieskoniy amziaus)
konjakas. Mano tikslas buvo prista-
tyti klientams savo produkts paciu
paprasCiausiu badu: juk daZniausiai
Zmonés, ateinantys pirkti konjako,
turi lygiai minute, per kurig pardave-
jui reikia pristatyti gérimg. Taigi néra
laiko i§vardyti visy 24 skirtumy, kuo
ypatingas ,Leopold Gourmel“ konja-
kas. Klientui pakanka perskaityti géri-
mo etiketes: vaisiai, gélés, prieskoniai.
Siuos apibadinimus supranta visi. Argi
skaitydami vyno, viskio ar romo etike-
te nutuokiate, koks bus jo skonis? , Leo-
pold Gourmel“ konjakuose galbat sun-
ku atpazinti dominuojantj vaisiaus ar
gélés aromata, taciau paragaves vieno
ar kito gérimo klientas visada pajus aki-
vaizdy skirtuma ir patvirtins, kad etike-
téje uzrasyta informacija teisinga.

Turtingumo ir aromato Zenklai

Nuo XVII amziaus pabaigos, kai atsira-
do konjakas, iki iy dieny 96 proc. konjako
parduodama uz Prancuzijos riby. Tai bene
vienintelis pasaulyje taip gausiai eksportuo-
jamas produktas. Konjako gamintojai pa-
sauliui turi pateikti produkta, kuris jtikty
skirtingiems Zemés rutulio regionams.

Norint uztikrinti stabily gérimo sko-
nj, kad ir kur j} nuveztum, reikia konjaka
uz§aldyti iki O laipsniy ir perfiltruoti. Po-
nas Olivier jsitikines, kad filtruojant géri-
ma jis praranda specifinj skonj ir riebuma.
Tad jei jus issinesite ,Leopold Gourmel®
konjaka $altg Ziemos dieng j lauka, jo kon-
sistencija bus skirtinga nuo tos, kurig tu-
réjote namuose. Tai gérimo turtingumo ir
aromatingumo Zenklas. ,Kai tai paaiskinau
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" Ponas Olivier Blancas buvo pirmasis, kurj

| pries$ penkerius mety Konjako regione

% aplanké ponas Juozas Kabasinskas.
Pranciizas tvirtina, kad J. Kabasinskas
sukaré konjako rinka Lietuvoje.

Ekologiékas konjakas

1997 metais ponas Olivier savo vers-
le padaré dar vieng gana rizikingg posukj:
émé gaminti ekologiska konjaka.

Atskirame 25 hektary plotg jis uzveisé
ekologiska vynuogyna: ¢ia nenaudojami
pesticidai, apsaugantys augalus nuo ken-
kéjy. Kaip Zinia, jei uogas ar lapus uzpuo-
la ligos, pakanka 24 valandy, kad Zaty to

meto derlius. Savo ekologiskame tkyje

prancizas naudoja tik nattraly kompos-
ta, vabzdzius, kurie nattraliu badu nai-
kina kenkéjus. Deja, praradimai neis-
vengiami: ponui O. Blancui nepasiseké
su keturiais derliais, ta¢iau 2001 metais
pavyko pagaminti 8 000 buteliy isskir-
tinio konjako. Savo ekologiskam ukiui
tikrinti ponas Olivier pasamdé vieng i3
trijy sertifikuoty Europos kontrolie-
riy, kuris i$davé penkis ekologiskos ga-
mybos sertifikatus: patvirtino, kad vy-
nuogynuose nenaudojami pesticidai,
kad vyno fermentacijos procesas vyks-
ta be mieliy priedo, kad distiliacijos ir
brandinimo procesas vyksta natairaliai
bei pripazino, kad yra tinkamas i3-
pilstyti } butelius. Sis konjakas laiko-
mas geriausiuose kompanijos riisiuo-
se ir yra tikras pono Olivier Blanco
valdomy konjako namy pasididziavi-
mas. ,Gaminti 100 proc. ekologis-
ka konjaka buvo sena mano svajo-
né, mano jrodymas, kad visuomet

pries 35 metus, mane palaiké kvailiu, kuris
uzkerta kelig savo gaminamo produkto eks-
portui. Tatiau pazvelkite j airiska viskj, ku-
ris jau dvidesimt mety nefiltruojamas. As be
galo laimingas, kad mano idéjomis buvo pa-
tikéta, nes nenoriu vien kartoti to, kas buvo
daroma iki manes, a§ turiu svajone bati ino-
vatorius. Mes pirmieji pradéjome savo géri-
ma pilstyti } skaidrius butelius, kad klien-
tas matyty tikraja konjako spalva. Siandien
skaidrius butelius naudoja beveik 80 proc.
gamintojy.

Daugelyje isleisty knygy apie konjako ga-
mybg ponas Olivier Blancas minimas kaip
yrevoliucionierius“ ar ,tradicijy lauZytojas®
Pasak J. Kabasinsko, viena didZiausiy jo sva-
joniy buvo susipazinti batent su ponu Blan-
cu ir atstovauti konjako namams ,Leopold
Gourmel“ Lietuvoje.

esame zingsniu priekyje konjako
gamyboje.”

A.mbicija: mazas universitetas
»Vaisiai, gelés, prieskoniai“

»Jau 300 mety konjakas yra standarti-
zuotas gérimas. Galima pamanyti, kad is
procesas neevoliucionuoja, nors visame pa-
saulyje baziniai dalykai virsta labiau rafi-
nuoti. Smagu, kad didZiosios kompanijos,
gaminancios gerai Zinomus standartinius
produktus, yra tarsi pradinuky mokytojos:
jos i§moko mus skaityti, radyti ir skaic¢iuo-
ti. Man patinka, kad Zmonéms galiu pa-
sttlyti netipisko konjako, ir jis dazniausiai
tampa tikru atradimu. Mano ambicija yra
turéti mazg universitetg, kuris vadintysi
»Vaisiai, gélés, prieskoniai®, ir jame moky-
ti tuos Zmones, kurie nori apie konjaka is-
manyti daugiau. |



