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ala carte

TreCiasis Delamain konjako
NamMy SIMtMEtis ..

IS SentonZo (vakary Prancazija) kiles
protestantas Nikola Delamenas
(Nicholas Delamain), Anglijos karaliaus
Karlo I nuotakos Henrietos Marijos

de Burbon rimy viréjas, 1625 metais
iSkeliavo j Londonag. [sikdres $Salyje,
palankiau nusiteikusioje jo iSpazZjstamos
religijos atzvilgiu, po keturiolikos

mety tapo tituluotu protestantu
Zemvaldziu. Vienas jo palikuoniy

- Henris Delamenas (Henry Delamain),
Dublino puodzius, Airijos parlamento
buvo apdovanotas 100 svary sterlingy
premija uZ tai, kad pirmasis uzkaré
krosnj akmens anglimi (iki tol naudotos
durpés ir medis). Henrio stinénas
Dzeimsas, Dublino pilies sargybinio
sanus, 1759 metais grjZo j savo protéviy
Zeme Prancazijq ir émési verslo.

Taineistraukaisistorines novelés, ovieno se-
niausiy pasaulyje — Delamain konjako namy
atsiradimo istorija. Du pusbroliai — Patrikas
Peirelongas (Patrick Peyrelongue) ir Carlis
Brastadas (Charles Braastad), kuriy senelés
buvo seserys Delamen, Siandien pietvakariy
Prancizijoje, Zarnako miestelyje sekmingai
puoseléja tre¢ig Simtmetj gyvuojancias Sei-
mos konjako gamybos tradicijas. Delameny
seimos palikuonims padeda profesionalus
degustuotojas Olivjé Zado (Olivier Jadeau).
40 mety Siuose namuose gérima degustavo
ir maisé Olivje tévas, o prie$ 25 metus Sias
garbingas pareigas perémeé jis pats. Olivje
nenaudoja kompiuterio, patirties jis semiasi
tik is knyguy.

Delamain - vieni i§ daugiau nei 200 mazyjy
konjako gamintojy, todél jiems itin svarbu
bati isskirtiniams ir atpazjstamiems. Susitel-
ke j tobulo skonio auksciausios kokybeés ge-
rimo gamyba, jie gali iSvardinti bent 3esias
priezastis, kuo unikalus yra jy gaminamas
konjakas.

JISskirtiniai esame visy pirma dél to, kad,
puoselédami Seimos tradicijas ir vertybes,

konjakg gaminame taip, kaip jj gamino is-
tisos Delameny Seimos kartos, — pradeda
vardinti ponas Olivjée Zado, Delamain kon-
jako namy eksporto vadovas. — Delameny
seimos palikuonys kartu su 13 pagalbininky
kasdien trilsia savo archaiskame fabrikély-
je, be to, vazinéja po pasaulj, pristato savo

gaminius”

Antras svarbus dalykas, kuriuo didziuoja-
si Delamain konjako namai, — tai zaliava jy
gaminamam gérimui. ,Gamyboje naudoja-
me nedideliame Grand Sampanés regione
uZauginty vynuogiy spirita. Sio regiono dir-
vozemis yra ypatingas, todél tik ¢ia sunoksta
masy standartus atitinkancios vynuogeés. I3
jy pagamintas eaux-de-vie (... ) yra
itin aromatingas, be to, gali bati brandina-
mas ypac ilgai’, — pasakoja ponas Olivjé.

Elegantiskuoju konjaku garséjantys Dela-
main namai patys vynuogiy neaugina ir
vyno nedistiliuoja, o superka kokybiska kon-
jako spirita i Grand Sampanés dkiy, kurie
daugiau nei simtmetj gamina eaux-de-vie
pagal Delamain instrukcijas. Namy savinin-
kai dziaugiasi, kad tokiu atveju jie jgyja pra-
nasuma pries kitus, mat turédami nuosavus
vynuogynus, baty priversti distiliuoti vyna
kasmet, o juk bana mety, kai derlius néra

geras. Gamintojai jsitikine, kad tik skrupulin-
gai pasirinkus kokybiska eaux-de-vie galima
uztikrinti nuolatine gaminamo konjako ko-
kybe, todél jie néra pasirase nei vienos tieki-
mo sutarties, o kasmet perka tik tokj konja-
ko spiritg, kuris idealiai atitinka Simtameciy
konjako namy keliamus reikalavimus.

Didieji konjako gamintojai paprastai
gamina V.S, kas reiskia, kad konjakas bran-
dintas statinése ne trumpiau nei du metus,
V.S.OP - ilgiau nei 4 metus brandintas gé-
rimas ir X.O. - 6 ir daugiau mety islaikytas
konjakas. Delamain gamina ne V.S. ir V.S.O.P.
(nors pasaulyje parduodama net 90 proc.
Siy dviejy kategorijy konjako, Lietuvoje — 80
proc.), o X.O. konjaka, taciau | butelius jj is-
pilsto tik po 25 mety brandinimo. Visame
pasaulyje puikiai zinomas Delamain ,Pale &
Dry X.O!, kurj namai gamina nuo 1920-yjy.

Dar vienas $iy namy isskirtinumas - tai
gérimo brandinimui naudojamos statinés.
Konjako spirita brandinant naujose statiné-
se, jis persismelkia taninais. Taninai — puikus
ingredientas jauniems konjakams, taciau
gaminant keliasdesimties mety senumo
gérima, jie kenkia skonio subtilumui ir daro
jtaka spalvai. Delamain konjako namai su-
perka pranchzisko gzuolo statines, kuriose
pries tai jau buvo brandintas Grand Sam-
paneés regione uzauginty vynuogiy spiritas.
Panaudoty statiniy rievés prisotintos konja-
ko, todél gérimas bresta pamazu. Statinés
su eaux-de-vie laikomos pries kelis Simtme-
¢ius pastatytuose tam tikros temperataros
ir drégnumo rdsiuose. Tokiu badu per ke-
liasdesimt mety subresta isskirtinio skonio
gérimas.

,Konjako gamybos pagrindas - tai jo mai-
Symo menas, — autentisko gérimo gimimo
subtilybes aiskina ponas Olivié. — Norint,
kad konjakas nataraliai pasiekty jstatymais
reglamentuojamg stipruma (40-43 proc.),
gzuolinéje statinéje jj tekty laikyti apie 60
mety. Gérimo stiprumg galima sumazinti
atskiedus jj distiliuotu vandeniu. Mes vie-
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Lietuva uzima 14 vieta pasaulinéje parduodamo kon-
jako rinkoje, lenkdama Ispanijg ir Lenkija. 2007-aisiais,
rekordiniais konjako pardavimo metais, Lietuvoje buvo
parduota 260 tukstanciy buteliy konjako, o visame pa-
saulyje Sio gérimo mégéjai nupirko net 160 milijony
buteliy, pagaminty Konjako regione.

70 proc. konjako pasaulyje isgeriama jj panaudojant al-
koholiniuose kokteiliuose.

Daugiau nei 90 proc. viso Konjako regione pagaminto
konjako eksportuojama. Tai gausiausiai eksportuojamas
produktas pasaulyje.

Delamain konjako namuose vyrauja rankinis gamybos
procesas. Per metus ¢ia pagaminama tiek konjako, kiek
didieji namai pagamina per vieng darbo diena.

noje statinéje per kelis kartus sumaisome
15 proc. ir 54 proc. stiprumo konjakg — tai
vadinama ,vedybomis”. Senoviskame rsy-
je vykstancios ,vedybos” trunka du metus
— per tiek laiko skystis pasiekia idealig har-
monija. O ,apvesdinti” galima tik panasaus
amziaus gérimus, todél isrinkti maiSymui
tinkamus konjakus yra menas!

Delamain konjako gamintojai gérimga |
butelius supila tik tuomet, kai turi konkrety
uzsakyma. Taip daro todél, kad, skirtingai
nei vyno, konjako branda baigiasi tg minu-
te, kai jis patenka j stiklo inda. Pries supilant
buteliai kruopsciai isskalaujami tuo paciu
konjaku, véliau rankomis uzklijuojama as-
ketiska etiketé. Prie$ sudedant | dézes dar
kartg patikrinamas kiekvieno butelio sva-
rumas ir gérimo spalva.

,Konjakas negali bati laikomas statinéje
ilgiau nei 60 mety, nes tuomet tampa sil-
pnesnis nei 40 proc. ir jj jau tenka skiesti
jaunesniu, stipresniu konjaku. Todeél kai
ragaudami nustatome, kad konjako skonis
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tobulas, jj perpilame j didziulj stiklinj indg
ir tokiu badu sustabdome tolesnj gérimo
brandinima, islaikome jo kokybe, — pasa-
koja Delamain konjako namy atstovas.
— Savo rasiuose turime specialig patalpa,
vadinama biblioteka, skirtg stikliniuose
induose laikomam konjakui. Siuos pacius
geriausius konjkako pavyzdzius norime is-
saugoti ateities kartoms, nes juk tai — gyva
istorija. Kad patekty j biblioteka, konjakas
turi bati isties isskirtinis. Seniausias masy
eksponatas — 1847 metais distiliuotas gé-
rimas.”

Konjako namy vizitinémis kortelémis zi-
novai vadina seniausig jy gaminama geéri-
ma ,Tres Venerables” bei nuo 1950-yjy ga-
minama Vesper”. O Stai ypatingg produktg
,Delamain Reserve de La Famille” dar ne-
seniai gére tik pati Delameny $eima ir gar-
bingiausi namy sveciai. Pastarasis konjakas
néra maisytas: statinéje jis laikomas tol, kol
alkoholio stiprumas nataraliai nukrenta iki
43 proc.

2007 metais Delamain konjako namy
jkaréjo garbei buvo sukurtas unikalus kon-
jakas ,Le Voyage de Delamain” Tai isskir-
tinis gérimas, — rankoje laikydamas istai-
gingg kristolo dekanterj (........) didZiuojasi
Delamain atstovas. — Jis pagamintas i$ pa-
¢iy seniausiy ir vertingiausiy masy konja-
ko bibliotekos eksponaty. Siame inde tino
keliy Simtmeciy Delameny $eimos istorija,
unikali dvasia, virtusi tikru eliksyru. Ranki-
niu badu puciant prabangius ,Baccarat”
kristolo dekanterius, i$ 5000 vienety tin-
kami buvo tik 500. Todél pagaminome tik
puse takstancio .... $io ypatingo gérimo.”

Didziausias Lietuvoje konjako ekspertas
p. Juozas Kabasinskas jsigijo net penkis
konjako,Le Voyage de Delamain” butelius.
Senovinj lagaming primenanti pusapvalé
odiné dézuté ir joje gulintis grakstus bu-
telis greiciausiai neuzsigulés jo Konjako
namy lentynoje: artéjant Kalédoms pra-
bangus gérimas turbdt kazkam taps jspa-
dinga sventine dovana.



